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BOUCHEES ET
ACCOMPAGNEMENTS

AILES DE POULET

Sauce au choix : originale,
piri-piri j ou whisky BBQ. (24) 2995 (4+8) 5O°°

MINIBROCHETTES DE POULET SERVIES SUR RIZ

- Alla thaie : sauce thaie épicée et sucrée.
- Ala texane : sauce classique a la
tomate avec assaisonnements

fumés BBQ. (12) 3200 (214) 5300

MINIROULEAUX DE PRINTEMPS
Servis avec sauce thaie épicée et sucrée. (24) 39°°

BATONNETS DE FROMAGE
Servis avec sauce marinara. (2w) 2750

LANIERES VEGE CROUSTILLANTES
Servies avec une trempette au choix. (2u) 35°°

ANIMALERIE

Tendres morceaux de poulet assaisonnés en

forme d’animaux, légérement croustillants.

Servis avec une trempette au choix. (30) 31°°
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ACCOMPAGNEZ VOS PLATS DE :

- SAUCE BBQ (20) 75°
-RIZ (8) 13%°
- FRITES (6) 1095









PLANIFIEZ VOTRE MENU
TRAITEUR ST-HUBERT

INSPIREZ-VOUS DE L’'UN DES FESTINS PROPOSES ET SIMPLIFIEZ-VOUS LA TﬁCHE
POUR ETABLIR LE NOMBRE DE PORTIONS A COMMANDER POUR VOTRE EVENEMENT.

« Prévoyez de 5 & 8 bouchées par personne pour un événement de type cocktail dinatoire.

* Prévoyez 10 bouchées par personne pour un repas.

5 A 7 ENTRE COLLEGUES OU ENTRE AMIS (6-8 PERS.)

- Minirouleaux de printemps (24) - Salade au choix* (10)

- Minibrochettes de poulet (12) - Duo de salades de chou (10)

- Sandwich ciabatta (12) 12850
LUNCH D’AFFAIRES (10-15 PERS.) RASSEMBLEMENT FAMILIAL (15-20 PERS.)

- Ailes de poulet (24) - Ailes de poulet (24)

- Minirouleaux de printemps (24) - Minirouleaux de printemps (24)

- Minibrochettes de poulet (12)
- Sandwich ciabatta (12)
- Wrap au choix (12)

- Minibrochettes de poulet (12)
- Sandwich ciabatta (12)

- Salade au choix* (10) - 2 wraps au choix (24)

- Duo de salades de chou (10) - Salade au choix* (10)

- Duo poitrines et cuisses BBQ (15) - Duo de salades de chou (10)

- Géteau vanillé (12) 14795 - Duo poitrines et cuisses BBQ (15)

- Cétes levées** (22)

- Minibrownies (24) 329
95

* CHOIX DE SALADE
Tango, César (, du jardin ou pommes de terre.

DES ALLERGIES OU DES INTOLERANCES ?

Informez-vous auprés du personnel de votre rétisserie afin de onnaitre les options qui s’off ent & vous.

O Allergies : Notre menu évolue constamment. N*hésitez pas & consulter notre guide des allergénes
ou & vous informer auprés de notre personnel.

** Cétes levées de porc.



TRAITEUR
StHubert

Commandez jusqu’d 16 h la veille de votre événement.

Communiquez avec une rétisserie participante
prés de chez vous ou présentez-vous au
comptoir des repas d emporter®.



